
geserveerd met brood en een smeersel

Soep van het moment 7.9
ons team informeert u graag

Pomodorisoep       7.9
tomatensoep van Josper geroosterde tomaten - 
crostini met tomaten tapenade

Goulashsoep 8.9
rijk gevulde goulashsoep - rundvlees - uien - 
paprika - wortel - champignons - aardappel 

wenst u uw soep een maatje kleiner?  -1.0

lunch
geserveerd van

12.00 tot 15:30 uur

= veganistisch

SO
EP

EN

Flatbread tonijn 15.9                   
tonijn (koud geserveerd) gemarineerd in ponzu - 
radijs - komkommer - ingelegde rode ui - 
wakame - wasabi mayonaise - sesamzaad
Biertip: Pauke Pluum Blond

Flatbread brie & vijg [V] 15.9
brie - vijgen - appel balsamico stroop - rucola - 
walnoten - bacon crumble
[         is mogelijk ]
Biertip: Schelde Dulle Griet

TIP
van Joost

 

 
 

‘Vier het leven’ uitsmijter 17.5
brood* - 3 eieren - gerookte hertenham - 
gebakken paddenstoelen - rucola -
crème van eekhoorntjesbrood
Biertip: La Trappe Isid’or

TIP
van Kayleigh

Rundercarpaccio 15.9
brood* met carpaccio - truffelmayonaise - 
cherrytomaatjes - Parmezaanse kaas - rucola - 
krokante tuinbonen
Biertip: Schelde Lamme Goedzak

Clubsandwich kip 13.9
geroosterd brood* uit de Josper - gerookte kip - 
eiersalade - kruidenmayonaise - kaas - bacon - 
zoetzure augurk - sla
Biertip: Kwaremont Blond

Kroketten 12.9
brood* met twee ambachtelijke rundvlees kroketten - 
mosterd
[        ook mogelijk met vegan kroketten van ‘Oma Bobs’ + 2.0 ]
Biertip: Leffe Bruin

Uitsmijter 13.5/15.5                         
keuze uit 3 of 5 eieren op ambachtelijk brood* - 
Zeeuwse beenham - kaas
  + gebakken champignons 2.0
  + bacon 2.0
Biertip: Achel Singel Blond

Br
oo

d

[V] = vegetarisch
Wenst u glutenvrij brood + 1.0

*bruin ambachtelijk brood van lokale bakker ‘Dikke Mik’

Vier Heere lunch 17.5             Biertip: Pauke Pluum Blond  
klein kopje goulashsoep - bospaddenstoelenkroketje met 
brood - mini broodje met hertenpaté en vijgencompote - 
kleine salade met gerookte hertenham en 
zoetzure zuurkool

Vier Heere lunch vega [V]  17.5
klein kopje pomodorisoep - vegan kroketje met brood - 
mini broodje met brie en vijgencompote - kleine salade 
bospaddenstoelen  [        is mogelijk]

vier kleine lunchgerechten geserveerd op een plank
Vier heere lunch

Heerlijke seizoensbieren van de tap!      

Flatbread krokante kip 15.5                   
crème fraîche - krokante kip - 
licht pikante Oosterse saus - 
knapperige groente - gefrituurde uitjes     
Biertip: Schelde Krab



lunch
geserveerd van

12.00 tot 15.30 uur

= veganistisch

Heeft u een allergie? Meld het ons. Onze koks maken graag een aangepast gerecht.

Brood met smeersels     klein/groot  4.5/7.9
Portie friet met mayonaise   klein/groot  3.5/4.9
Zoete-aardappel friet    klein/groot  4.5/6.5
Crispy uienringen met chilisaus [8 stuks]  3.5
Mayonaise                1.0

salades serveren wij met brood en een smeersel
friet in plaats van brood + 1.7

Rundercarpaccio 19.2
carpaccio - truffelmayonaise - cherrytomaatjes - 
Parmezaanse kaas - rucola - krokante tuinbonen
Biertip: Filou Tripel

Gemarineerde tonijn 19.9
tonijn (koud geserveerd) gemarineerd in ponzu - 
radijs - komkommer -ingelegde rode ui - 
wakame - wasabi mayonaise - sesamzaad
Biertip: Pauke Pluum Blond

Gebakken paddenstoelen [V] 18.9
gebakken paddenstoelen - hertenham - 
hazelnootdressing - krokante ontbijtkoek - 
crème van eekhoorntjesbrood - [         is mogelijk]
Biertip: La Trappe Dubbel

m
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Krokante kip  18.9
krokante kip - licht pikante Oosterse 
saus - knapperige groenten - 
cashewnoten - gefrituurde uitjes 
Biertip: La Chouffe 

TIP
van Kajl

De Heere burger [160g] 19.7
brioche bun - rundvleesburger - bacon - tomaat - 
bruschetta mayonaise - ijsbergsla - cheddarkaas - 
uienringen - friet - mayonaise - [V] is mogelijk  
Biertip: Fourchette

Pretzelburger [160g] 20.7
pretzelbun - rundvleesburger - bospaddenstoelen -
oude kaas - truffelmayonaise - rucola - friet - mayonaise
Biertip: Paulaner Hefe Weissbier

Fish & chips 19.7
gefrituurde witvis in een krokant jasje - remouladesaus - 
coleslaw - friet - mayonaise
Biertip: Pauke Pluum Blond

pl
at
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Dame blanche 9.9
vanille ijs - warme chocoladesaus - slagroom - crumble

Appelcrumble 9.9
tartelette gevuld met appel, banketbakkersroom en 
crumble - kaneelroom - vanille ijs
Biertip: Somersby Apple cider

le
kk
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Ravioli van bospaddenstoelen [V] 20.9
ravioli gevuld met bospaddenstoelen en truffel - 
geroosterde knolselderij en pompoen - romige 
kruidensaus - rucola - Parmezaanse kaas
Biertip: La Trappe Isid’or

Koffie compleet 6.9
koffie* - chocoladebonbon - bol vanille ijs
 + extra chocoladebonbon 1.6

Kipsaté  19.9
satéspies van gemarineerde kippendijen - satésaus - 
atjar - kroepoek - gebakken uitjes - friet - mayonaise
Biertip: La Chouffe

Stoofpotje van wild 22.9
stoofpotje van hert, wildzwijn, paddenstoelen en
seizoensgroente - rode kool salade - friet - mayonaise
Biertip: Hertog Jan Grand Prestige

*Keuze uit koffie, espresso of thee. 
Cappucino, latte macchiato of verse thee ook mogelijk tegen meerprijs.

Wenst u uw salade een maatje kleiner? - 2.5

Karmeliet Tripel

Josper oven

[V] = vegetarisch
Wenst u glutenvrij brood + 1.0

De houtskoolgestookte Josper-oven in onze 
keuken geeft een heerlijke, authentieke en 

ambachtelijke smaak aan uw gerecht. 

IETS LEKKERS ERBIJ?



bij alle soepen serveren wij brood met smeersels

Soep van het moment 7.9
ons team informeert u graag

Pomodorisoep       7.9
tomatensoep van Josper geroosterde tomaten - 
crostini met tomaten tapenade

Goulashsoep 8.9
rijkgevulde goulashsoep - rundvlees - uien - paprika -
wortel - champignons - aardappel

wenst u uw soep een maatje kleiner?  -1.0

Voorgerechten

Heeft u een allergie? Meld het ons. 
Onze koks maken graag een aangepast gerecht.

                                                                          

geserveerd van
17.00 tot 19:30 uur

= veganistisch

Gemarineerde tonijn 15.9
tonijn (koud geserveerd) gemarineerd in ponzu - 
radijs - komkommer -ingelegde rode ui - wakame - 
wasabi mayonaise - sesamzaad - papadum
Biertip: Schelde Krab

Gegratineerde brie [V]  14.5               
Gegratineerde brie op toast met honing en tijm - 
walnoten - vijgen - vijgencompote
Biertip: Fourchette

Brood met smeersels [klein of groot] 4.5/7.9                  
wisselend brood - kruidenboter - verschillende smeersels 

Proeverij van hert 17.5
verschillende bereidingen van hert
bestaande uit ham, salami, paté en een
kroketje - kletzenbrood - vijgenchutney
Biertip: La Trappe Isid’or

TIP
van Jessie

De Heere Genieten 16.9
proeverij van diverse voorgerechten - 
vanaf 2 pers. - prijs p.p.
Biertip: Pauke Pluum Blond

Rundercarpaccio 15.9
carpaccio - truffelmayonaise - cherrytomaatjes 
Parmezaanse kaas - rucola - krokante tuinbonen
Biertip: Kwaremont Blond

Gamba pannetje [6 of 8 stuks] 13.5/16.5                         
Josper gegrilde black tiger garnalen - 
stokbrood - kruidenroomsaus
Biertip: Filou Tripel

[V] = vegetarisch
Wenst u glutenvrij brood + 1.0

3-gangen met soep   39.9 p.p.
soep van het moment of pomodorisoep - 
vlees-, vis- of vegetarische bereiding van het 
moment - verrassingsdessert of dame blanche

3-gangen   47.9 p.p.
De Heere genieten (proeverij van voorgerechtjes) - 
vlees-, vis- of vegetarische bereiding van het 
moment - verrassingsdessert of dame blanche 

4-gangen  52.9 p.p. 
De Heere genieten (proeverij van voorgerechtjes) - 
soep van het moment of pomodorisoep - 
vlees-, vis- of vegetarische bereiding van het 
moment - verrassingsdessert of dame blanche

Favoriet van onze gasten:

‘Vier het Leven’ menu
vanaf 2 personen - keuze uit:

bij alle voorgerechten serveren wij brood met smeersels



Karmeliet Tripel

Hoofdgerechten
geserveerd van

17.00 tot 19.30 uur

= veganistisch

Gemengde salade [2 pers]        4.5
Crispy uienringen met chilisaus [8 stuks]  3.5
Zoete-aardappel friet     klein/groot  4.5/6.5
3 Black Tiger garnalen bij hoofdgerecht   4.9

Extra bij te bestellen:
Portie friet met mayonaise   klein/groot  3.5/4.9
Mayonaise                1.0

Maak het hoofdgerecht compleet met:

alle hoofdgerechten serveren wij met friet en mayonaise

Maminha [180/250/320g]  25.9/31.9/36.9
uniek stuk rundvlees bereid op Zuid-Amerikaanse wijze -
gegrilde groente - chimichurri
  + 3 Black Tiger garnalen 4.9
Biertip: La Trappe Isid’or

Kipsaté 19.9
satéspies van gemarineerde kippendijen - satésaus - 
atjar - kroepoek - gebakken uitjes
Biertip: La Chouffe

Stoofpotje van wild 24.5
stoofpotje van hert, wildzwijn, paddenstoelen en 
seizoensgroente - gegrilde groente
Biertip: Hertog Jan Grand Prestige

Vleesbereiding van het moment 25.0
wisselende vleesbereiding - passend groente garnituur - saus
Biertip: vraag onze medewerkers

Visbereiding van het moment 25.0
wisselende visbereiding - passend groente garnituur - saus
Biertip: vraag onze medewerkers

Bavette [250g] 34.9
graangevoerd Argentijns Angus rundvlees - 
gegilde groente - bourbon bbq chili jam
Biertip: Kwaremont Tripel 

TIP
van Joost

Verrassingsdessert 9.9
zoete verrassing van het moment

Dame blanche 9.9
vanille ijs - warme chocoladesaus - slagroom - crumble 

Hazelnootparfait 9.9
hazelnootparfait - brownie met pecannoten - 
sticky toffee saus - crème van tonkabonen 
Biertip: La Trappe Quadrupel

Koffie compleet 6.9
koffie* - chocoladebonbon - bol vanille ijs
 + extra chocoladebonbon 1.6en - gefrituurde uitjes 
*Keuze uit koffie, espresso of thee. 
Cappucino, latte macchiato of verse thee ook mogelijk tegen meerprijs.

Josper oven

[V] = vegetarisch
Wenst u glutenvrij brood + 1.0

 
Onze koks prefereren de bereiding 

medium-rare voor alle rundvleesgerechten. 

Hertenbiefstuk met draadjesvlees 28.9
gegrilde hertenbiefstuk - draadjesvlees van hert gegaard
in rode wijn - gegrilde groente
Biertip: Gouden Carolus Classic

Ravioli van bospaddenstoelen [V] 20.9
ravioli gevuld met bospaddenstoelen en truffel - 
geroosterde knolselderij en pompoen - rucola -  
romige kruidensaus - Parmezaanse kaas
Biertip: Leffe Bruin

Gegrilde spitskool in miso      20.9
gegrilde spitskool gemarineerd in miso - bospeen - 
beukenzwam - geroosterde amandelen - 
zwarte knoflookmayonaise
Biertip: Pauke Pluum Blond

Desserts

TIP
van Kayleigh

Appelcrumble 9.9
tartelette gevuld met banketbakkersroom,
appel en crumble - kaneelroom - vanille ijs
Biertip: Somersby Apple Cider



Schilderspalet [versier je eigen ijs] 6.5
vanille ijs - slagroom - aardbeiensaus - versiersels

Schatkistje 2.5

lekkers na

De kleine heer/dame 2.5
snee bruin brood - keuze uit: Nutella - jam - appelstroop - 
hagelslag - ham - kaas

Pannenkoek 8.0
schenkstroop - appelstroop - poedersuiker - Nutella

Spaghetti bolognese 8.9
tomatensaus - groente - gehakt - geraspte kaastomatensaus - groente - gehakt - geraspte kaas

Tosti 5.9
wit brood - ham - kaas

Broodje frikandel of kroket 4.2
mayonaise

Snack naar keuze met friet en mayonaise 7.5
frikandel - kroket - bitterballen - kipnuggets - snackmix

Kinderkaart
Lettersafari!

Kun jij alle ‘wilde dieren’ vinden in deze woordzoeker?

Welke weg moet de legerjeep nemen 
om bij De heere van meijel te komen? 

dhvm

tip


