GESERVEERD VAN
12.00 TOT 15:30 UUR

W = veganistisch
[V] = vegetarisch

geserveerd met brood en een smeersel

Soep van het moment 6.9
ons team informeert u graag

Pomodorisoep W 7.5
tomatensoep van Josper geroosterde tomaten -
crostini met tomaten tapenade

Goulashsoep 8.2
rijk gevuld

wenst u uw soep een maatje kleiner? -1.0

bruin ambachtelijk brood van lokale bakker ‘Dikke Mik’

Open tosti 10.9 Leffe Bruin g
twee sneeén geroosterd brood - ui - champignons - bacon -
gegratineerd met kaas

CLUBSANDWICHKIP 12.9  Kwaremont Blond @

geroosterd brood uit de Josper - gerookte kip -
eiersalade - kruidenmayonaise - kaas - bacon -
zoetzure augurk - sla

TIP
vl (Joost

Clubsandwich vega VM 12.9 La Trappe Witte Trappist fgh
geroosterd brood uit de Josper - vegan feta - suikersla -
gegrilde paprika en courgette - hummus van zongedroogde
tomaat

Rundercarpaccio 14.9 Filou g
brood met carpaccio - truffelmayonaise - cherrytomaatjes
Parmezaanse kaas - rucola - krokante tuinbonen

Kroketten 11.9 Leffe Bruin fgh
brood met twee ambachtelijke rundvlees kroketten -
mosterd

[ W Vegan ‘Oma Bobs’ kroketten ook mogelijk]

Heeft u een allergie? Meld het ons.
Onze koks maken graag een aangepast gerecht.

\low ht leven/

VIER HEERE LUNCH 15 5

vier kleine lunchgerechten geserveerd op een plank:

klein kopje goulashsoep - kroket met brood -
mini broodje met pastrami en piccalillymayonaise -
kleine salade carpaccio

TIP
vall Helly

Uitsmijter 12.5/14.9 La Trappe Blond
keuze uit 3 of 5 eieren op ambachtelijk brood -
Zeeuwse beenham - kaas

+ gebakken champignons 2.0

+ bacon 2.0

‘Vier het leven’ uitsmijter 14.9  pauke Pluum Blond
3 eieren op ambachtelijk brood - pastrami -
piccalilly mayonaise - zoetzure groente

Paulaner Hefe
Brioche bun krabsalade 12.9 Weissbier
brioche bun - krabsalade - suikersla - cocktailsaus

Pita brie 15.5 La Trappe Isid’or g
pita brood belegd met brie - vijgen - walnoot -
appel-balsamico stroop - rucola - bacon crumble

Pita pulled chicken 15.5 Karmeliet Tripel @b
pita brood belegd met pulled chicken - creme fraiche -
bbgsaus - paprika - mais - lente ui - nacho’s

Gouden Carolus

PASTRAMI SANDWICH 13.9 Classic

brioche brood - pastrami, gepekeld gerookt
rundvlees - piccalilly mayonaise - cheddarkaas -
zoetzure augurk - suikersla




GESERVEERD VAN
12.00 TOT 15.30 UUR

W = veganistisch
[V] = vegetarisch

& salades serveren wij met brood en een smeersel
2 friet in plaats van brood + 1.7 JOSPER-OVEN
2' De houtskoolgestookte Josper-oven'in onze keuken
P Rundercarpaccio 18.9 Filou b staat garant voor een bijzondere bereiding van uw
carpaccio - truffelmayonaise - cherrytomaatjes - gerecht.
Parmezaanse kaas - rucola - krokante tuinbonen
Het geeft een heerlijke, authentieke en-ambachtelijke
smaak met fijne toetsen van hout./Door de hoge
GEGRILDE KIP 1s.9 Kwaremont Blond @ temperatuur van 300 graden behouden vlees, vis en
gegrilde gemarineerde kippendijen - TIP groenten hun volle smaak en sappigheid, zonder droog
romige kruidendressing - croutons - vally /?@ﬁ te worden of te verbranden. Om van-te-watertanden.
Parmezaanse kaas - gepocheerd ei - bacon
Onze koks prefereren de bereiding medium-rare
voor alle rundvleesgerechten.
Brie [V] 18.9 Gouden Carolus Classic b
brie - gegrilde paprika en courgette - pijnboompitten - e N
honingdressing - olijven - [ M Vegan is mogelijk ] Extra opties:
Brood met smeersels klein (2p.)/groot (4p.) 4.0/7.0
Wenst u uw salade een maatje kleiner? - 2.5 T Portie friet met mayonaise  klein/groot 3.5/4.9
Zoete-aardappel friet klein/groot 4.5/6.5
met truffelmayonaise
Mayonaise 1.0
.................................................................................................................... Glutenvrijbrood 1.0 e
. J
Lid  De Heere Burger [175g] 18.9 La Trappe Isid’or i@
= brioche bun - burger - bacon - bruschetta mayonaise - tomaat -
E ijsbergsla - cheddarkaas - uienringen - friet - mayonaise Boeuf Stroganoff 20.9 Hertog Jan Grand Prestige @
2 [VIis mogelijk stoofpotje van rund gevuld met paprika, ui, champignon -
. . coleslaw - friet - mayonaise
: Fish and chips 18.9 Karmeliet Tripel W
E gefrituurde kabeljauw - remouladesaus - coleslaw - friet -
mayonaise Risotto [V] 19.5 La Trappe Blond a
beukenzwammetjes - knolselderij - gepocheerd ei -
Kipsaté 18.9 La Chouffe Wb Parmezaanse kaas - rucola - [ M Vegan is mogelijk ]
satespies van gemarineerde kippendijen - satésaus - atjar -
kroepoek - gebakken uitjes - friet - mayonaise
=X Dame blanche 9.5 Koffie compleet 6.3
: vanille ijs - warme chocoladesaus - slagroom - crumble koffie* - 'vier het leven’ bonbon - bol vanille ijs
= +extra ‘vier het leven’bonbon 1.6
L2 Bosvruchten bieramisu 8.9 Kasteel Rouge euse uit off -
B B B . euze Uit Kojjie, espresso o ee.
§ Kasteel Roug e - mascarpone - bosvruchten - lange vingers Cappucino, latte macchiato of verse thee ook mogelijk tegen meerprijs.

Heeft u een allergie? Meld het ons. Onze koks maken graag een aangepast gerecht.




GESERVEERD VAN
17.00 TOT 19.30 UUR

W = veganistisch

YOORGEREGHTEN

[V] = vegetarisch

bij alle voorgerechten serveren wij brood met smeersels

De Heere Genieten 15.9 Pauke Pluum Blond @ Gamba pannetje [6 of 8 stuks] 13.2/16.2 Filou g
selectie van diverse voorgerechten - prijs p.p. - vanaf 2 pers. Josper gegrilde black tiger garnalen - stokbrood
romige saus van citroengras en knoflook
Rundercarpaccio 14.5 Kwaremont Blond
carpaccio - truffelmayonaise - Parmezaanse kaas - rucola - Tartaar van tomaat en courgette [V] 12.9 La Chouffe
krokante tuinbonen - cherrytomaatjes fiingesneden tomaat en courgette - kappertjes - cornichons - sjalot -
toast van brioche - gepocheerd ei - smokey mayonaise
Tartaar van tonijn 14.5 La Trappe Witte Trappist ® [\ vegan is mogelijk]
fijngesneden tonijn - sojasaus - gember - geroosterde
sesamzaadjes - wasabimayonaise - tempura nori chips Brood met smeersels klein/groot 4.0/7.0

wisselend brood - kruidenboter - verschillende smeersels

Gouden Carolus
TIP ) DUNGESNEDEN MAMINHA 1.5 Clossic

- ? (9& dungesneden rundvlees - ketjap sesam saus -
e / zoetzure groente - gefrituurde uitjes

BlJ ALLE SOEPEN SERVEREN WIJ BROOD MET SMEERSELS

Soep van het moment 6.9

ons team informeert u graag \/ M M% /

Pomodorisoep M 7.5

tomatensoep van Josper geroosterde tomaten -

crostini met tomaten tapenade o ,
Vier het leven’ menu - vanaf 2 personen

Goulashsoep 8.2

rijk gevuld

o 3-GANGEN MET SOEP 39.5 p.p.

wenst u uw soep een maatje kleiner? -1.0 soep van het moment - vlees- of visbereiding

van het moment - verrassingsdessert

3-GANGEN 46.9 p.p.
2 De Heere Genieten - vlees- of visbereiding
J[]SPER- ﬂVE“ d u Sp E I- van het moment - verrassingsdessert
CHARCOAL OVENS
De houtskoolgestookte Josper-oven 4-GANGEN 50.9 p.p.

in onze keuken staat garant voor een bijzondere De Heere Genieten - soep van het moment -
bereiding van je gerecht. Door de hoge temperatuur van 300 vlees- of visbereiding van het moment -
graden behouden vlees, vis en groenten hun volle smaak en verrassingsdessert

sappigheid, zonder droog te worden of te verbranden.

Om van te watertanden!




GESERVEERD VAN
17.00 TOT 13.30 UUR

HnnFDGERECH I EN \’=vegani5tiSCh

[V] = vegetarisch

Gouden Carolus

Maminha [180/250/320g] 25.9/31.9/36.9 Classic Geroosterde bloemkool met camembert [V] 20.5
uniek stuk rundvlees bereid op Zuid-Amerikaanse wijze - gegrilde bloemkool - gegratineerd met camembert -
gerilde groente - chimichurri hazelnoten - hasselback aardappel Kwaremont Blond i
+ 3 Black Tiger garnalen 4.9 [ W vegan is mogelijk]
Risotto [V] 20.5 La Trappe Blond i
TIP SPEENVARKENFILET MET RENDANG 23.9 risotto - beukenzwammetjes - knolselderij - gepocheerd ei -
gemarineerde speenvarkenfilet - rendang (gestoofd en Parmezaanse kaas - rucola
vall (7@@% gekruid varkensvlees) - gegrilde groente - [ M vegan is mogelijk]
hasselback aardappel Filou
Rumpsteak [180q] 28.5 La Trappe Isidor
Argentijnse steak - grain fed - pepersaus - gegrilde groente alle hoofdgerechten serveren wij met friet en mayonaise
i 5 e N
Klpsa!:e 18.9 . . . , La.Chouﬁ’ e @ +4 Maak het hoofdgerecht compleet met:
satespies van gemarineerde kippendijen - satésaus - atjar -
kroepoek - gebakken uitjes Gemengde salade [2 pers] 4.5
. Crispy uienringen met chilisaus [8 stuks] 3.0
Boeuff stroganoff 21.9 _ Hertog Jan Grand Prestige @ Zoete aardappel friet klein/groot 4.5/6.5
stoofpotje van rund gevuld met paprika, ui en champignons - met truffelmayonaise
gegrilde groente - hasselback aardappel 3 Black Tiger garnalen bij het hoofdgerecht 4.9
Vleesbereiding van het moment 23.9
wisselende vleesbereiding - passend groente garnituur - saus Extra bij te bestellen:
Portie friet met mayonaise  klein/groot 3.5/4.9
Visbereiding van het moment 23.9 Mayonaise 1.0
wisselende visbereiding - passend groente garnituur - saus \ )

Heeft u een allergie? Meld het ons. Onze koks maken graag een aangepast gerecht.

Dame Blanche 9.5
vanille ijs - warme chocoladesaus - slagroom - crumble

Bosvruchten bieramisu 8.9 Kasteel Rouge @b

Verrassingsdessert 9.5 .
Kasteel Rouge - mascarpone - bosvruchten - lange vingers

zoete verrassing van het moment

Koffie compleet 6.3

koffie* - ‘vier het leven’ bonbon - bol vanille ijs

TIF HEERE GENIETENNA 12.5 + extra ‘vier het leven’ bonbon 1.6
hazelnootparfait - koffiemousse - mokka schuim -

ety 5”%0 macaron - chocolade crumble

*Keuze uit koffie, espresso of thee.
Cappucino, latte macchiato, verse thee ook mogelijk tegen meerprijs




/ N

L0EK DE 6 VERSCHILLEN

KINDERKAART

De kleine heer/dame 1.5 Broodje frikandel of kroket 3.9 4 v
snee bruin brood - keuze uit: Nutella - jam - mayonaise
appelstroop - hagelslag - ham - kaas

Snack naar keuze met friet en mayonaise 6.9

Pannenkoek naturel 5.0 frikandel - kroket - bitterballen - kipnuggets - snackmix I

schenkstroop - appelstroop - poedersuiker -

Nutella Schilderspalet [versier je eigen ijs] 6.0 ‘
vanille ijs - slagroom - aardbeiensaus - versiersels

Spaghetti bolognese 8.5

tomatensaus - groente - gehakt - geraspte kaas Schatkistje 2.5

Tosti 5.5
wit brood - ham - kaas &

/A“l

WELKE WEG MOET DE LEGERJEEP NEMEN
OM BIJ DE HEERE VAN MEIJEL TE KOMEN?

73 \91 )
LEGERJEEP

* IN DE PEEL »
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&

\ow kel leven!



