GESERVEERD VAN
17.00 TOT 19.30 UUR

b# = veganistisch

YOORGEREGHTEN

[V] = vegetarisch

bij alle voorgerechten serveren wij brood met smeersels

De Heere Genieten 16.5 Pauke Pluum Blond @ Gamba pannetje [6 of 8 stuks] 13.2/16.2 Filou [
selectie van diverse voorgerechten - prijs p.p. - vanaf 2 pers. Josper gegrilde black tiger garnalen - stokbrood -
romige saus van citroengras en knoflook
Rundercarpaccio 14.5 Kwaremont Blond
carpaccio - truffelmayonaise - Parmezaanse kaas - rucola - Asperge Benedict 17.5 Paulaner
krokante tuinbonen - cherrytomaatjes brioche bun - asperges - spinazie - beenham - gepocheerd ei -
hollandaisesaus
Tartaar van tonijn 14.5 Pauke Pluum Blond Wb
fiingesneden tonijn - sojasaus - gember - geroosterde Tartaar van tomaat en courgette [V] 12.9 La Chouffe b
sesamzaadjes - wasabimayonaise - tempura nori chips fiingesneden tomaat en courgette - kappertjes - cornichons - sjalot -

toast van brioche - gepocheerd ei - smokey mayonaise
[ %# vegan is mogelijk]

Gouden Carolus
TIP ) DUNGESNEDEN MAMINHA 1.5 Clossic

vl R (9& dungesneden rundvlees - ketjap sesam saus - Brood met smeersels klein/groot 4.0/7.0
zoetzure groente - gefrituurde uitjes wisselend brood - kruidenboter - verschillende smeersels

BIJ ALLE SOEPEN SERVEREN WIJ BROOD MET SMEERSELS

Soep van het moment 7.5

ons team informeert u graag \/ M M% /

Pomodorisoep ¥ 7.5
tomatensoep van Josper geroosterde tomaten -

crostini met tomaten tapenade . ,
Vier het leven’ menu - vanaf 2 personen

Romige aspergesoep 8.2
aspergestukjes - beenham - peterselie
e 3-GANGEN MET SOEP 39.5 p.p.
wenst u uw soep een maatje kleiner? -1.0 soep van het moment - vlees- of visbereiding
van het moment - verrassingsdessert

3-GANGEN 46.9 p.p.

De Heere Genieten - vlees- of visbereiding
van het moment - verrassingsdessert

4-GANGEN 50.9 p.p.

De Heere Genieten - soep van het moment -
. vlees- of visbereiding van het moment -
Delhoutskoolgestookte .Iosngt}oﬁen in onze keuken geeﬁgen heerli] kt verrassingsdessert
authentieke en-amblchtelijke smaak aan'uw ge;’emrﬂ- !

— —_—

Onze kokS'prefereren de bereiding medium-rare voor alle rudvieesgereehten:.

0, e KO dkKen graag een aangepda gere

[ | e glute brood 0



GESERVEERD VAN
17.00 TOT 13.30 UUR

HnnFDGEREcH I EN u=vegani5tiSCh

[V] = vegetarisch

Gouden Carolus

Maminha [180/250/320g] 25.9/31.9/36.9 Classic Black tiger garnalen met asperges en tortellini 25.5
uniek stuk rundvlees bereid op Zuid-Amerikaanse wijze - black tiger garnalen - vadouvan bloemkool - groene en witte
gerilde groente - chimichurri asperges - tortellini van ricotta en spinazie
+ 3 Black Tiger garnalen 4.9
Gegrilde courgette % 18.9 Kwaremont Blond i
Josper gegrilde courgette - zoete aardappel kikkererwten creme -
TIP SPEENVARKENFILET MET ASPERGES 26.9 vegan feta - vadouvan bloemkool - gebrande cashewnoten -
gemarineerde speenvarkenfilet - witte asperges - granaatappelpitten
varl (7@@% hollandaisesaus - hasselback aardappel La Trappe Blond @

La Trappe Wit B Risotto [V] 20.9
groene en witte asperges - gepocheerd ei - Parmezaanse kaas -

Rumpsteak [180g] 28.5 La Trappe Isidor rucola - [ w# vegan is mogelijk]
Argentijnse steak - grain fed - pepersaus - gegrilde groente

. alle hoofdgerechten serveren wij met friet en mayonaise
Kipsaté 18.9 La Chouffe

satespies van gemarineerde kippendijen - satésaus - atjar -
kroepoek - gebakken uitjes

s N
4 Maak het hoofdgerecht compleet met:

. Gemengde salade [2 pers 4.5
Boeuff stroganoff 22.0 Hertog Jan Grand Prestige i Crispy L?ienringen r[nefc) ch{lisaus [8 stuks] 3.0
stoofpotje van rund gevuld met paprika, ui en champignons - Zoete aardappel friet Klein/groot 45065
gegrilde groente - hasselback aardappel met truffelmayonaise

3 Black Tiger garnalen bij het hoofdgerecht 4.9
Vleesbereiding van het moment 23.9

wisselende vleesbereiding - passend groente garnituur - saus
Extra bij te bestellen:

Visbereiding van het moment 23.9 Portie friet met mayonaise  klein/groot 3.5/4.9
wisselende visbereiding - passend groente garnituur - saus Mayonaise 1.0

Heeft u een allergie? Meld het ons. Onze koks maken graag een aangepast gerecht.

Dame Blanche 9.5
vanille ijs - warme chocoladesaus - slagroom - crumble

Bosvruchten bieramisu 8.9 Kasteel Rouge b

Verrassingsdessert 9.5 .
Kasteel Rouge - mascarpone - bosvruchten - lange vingers

zoete verrassing van het moment

Koffie compleet 6.5
koffie* - ‘vier het leven’ bonbon - bol vanille ijs
TIF HEERE GENIETENNA 12.5 + extra ‘vier het leven’ bonbon 1.6
parfait van yoghurt - pannacotta van aardbei -
ety 5”%0 aardbeien - witte chocolade brownie

*Keuze uit koffie, espresso of thee.
Cappucino, latte macchiato, verse thee ook mogelijk tegen meerprijs




